
Menu cantine décembre 2023 
 

 Du 04 au 8 décembre Du 11 au 15 décembre Du 18 au 22 décembre 

L
u

n
d

i 
Tarte au fromage 

Haché de veau sauce charcutière  

Petits pois BIO  

Galette Saint-Michel BIO 

Fromage blanc aromatisé aux 

fruits  

Rosette nature 

Boulettes de veau milanaises 

Haricots verts BIO 

Fromage frais aux fruits BIO 

Fruit frais 

Betteraves BIO vinaigrettes 

Sauté de porc à la provençale 

Haricots blancs BIO à la tomate 

Fromage frais aux fruits BIO 

Fruits frais BIO 

M
a

rd
i Taboulé BIO  

Colin meunière quartier de citron 

Purée de carottes BIO 

Vache qui rit BIO 

Compote de pommes 

Macédoine mayonnaise 

Poisson pané sauce tomate 

Purée de pommes de terre BIO 

Cantafrais 

Mousse chocolat au lait 

 

Salade de pommes de terre 

emmental tomates 

Nugget’s de blé ketchup 

Petits pois carottes BIO 

Petit moulé 

Crème dessert caramel 

J
eu

d
i Betteraves BIO vinaigrette 

Sauté de volaille sauce tomate 

Frites au four 

Fromage frais aux fruits BIO 

Fruits frais BIO 

Carottes râpées nature BIO 

Longe de porc aux oignons  

Coquillettes BIO 

Coulommiers BIO 

Compote de poire 

Terrine de saumon sauce 

cocktail  

Filet de dinde aux marrons 

Potatoes pops 

Emmental BIO 

Lingot cacao 

V
en

d
re

d
i Céleri rémoulade 

Chili sin carne (plat végétarien) 

Riz créole BIO 

Carré ligueil  

Entremets au chocolat  

 

Pommes de terre BIO façon 

piémontaise 

Omelette sauce tomate 

Beignets brocolis 

Saint paulin BIO 

Chou à la vanille 

 

Coleslaw BIO 

Dos de colin sauce cressonnette 

Riz créole BIO 

Buchette de chèvre 

Compote pomme fraise 


